Hotel Uithoorn et Restaurant de Huiskamer

Vous avez quelque chose a féter ?
Anniversaire, mariage, réception, féte, repas d'entreprise, ou autre.
Nous nous chargeons avec plaisir de vos déjeuners et diners (buffet).

Vous trouverez ci-dessous quelques suggestions.

Mais nous pouvons bien évidemment discuter de vos besoins lors d'un rendez-vous afin de
vous proposer un devis adapté a votre budget.

Petit-déjeuner buffet

Différentes sortes de pain
Pistolets blancs et bruns, croissants
Différents fromages et charcuteries
Diverses confiseries, y compris confiture/pate a tartiner au chocolat/miel
Diverses céréales pour le petit-déjeuner
Yaourt et fromage blanc, Fruits frais
CEufs a la coque, ceufs brouillés et bacon, saucisses
Lait, jus d'orange, jus multivitaminé, jus de pomme
Café/thé/chocolat chaud/cappuccino

10,50 €

Déjeuner buffet

Soupe (1 recette par entreprise)
Feuilleté de saucisse
Différentes sortes de pain
Pistolets blancs et bruns, croissants
Différents fromages et charcuteries
Diverses confiseries, y compris confiture/pate a tartiner au chocolat/miel
Diverses céréales pour le petit-déjeuner
Yaourt et fromage blanc, Fruits frais
CEufs a la coque, ceufs brouillés et bacon, saucisses
Lait, jus d'orange, jus multivitaminé, jus de pomme
Café/thé/chocolat chaud/cappuccino

14,50 € par personne

Sur demande, vous pouvez ajouter une patisserie, une quiche aux légumes ou une croquette
au prix de 1,50 € piece



Buffets

Buffet saté

Filet de poulet saté

Lievre saté
Sauce saté et oignons frits
Plat Nasi
Plat Bami
Atjar, krupuk, sambal
Salade verte mixte
Baguettes et beurre aux herbes

12,50 € p.p.

Possibilité d'ajouter diverses salades a 1,50 € p.p.
Pates au poulet pesto, salade de chou ou de fruits frais

1. Buffet froid

Vitello tonato, veau mariné a la sauce au thon
Carpaccio de boeuf au balsamique et au parmesan
Plat de poisson composé d'anguille, de maquereau, de truite et de crevettes
Coté saumon fumé et mariné
Salade grecque de crudités
Baguette, pain de mie, beurre, beurre aux herbes et tapenade de tomates

17,50 € par personne

2. Buffet chaud

Filet de saumon et sauce au vin blanc
Entrecote, rotie et découpée
Médaillons de filet de porc avec sauce a la creme aux champignons
Frites et gratin de pommes de terre
Légumes chauds et salade

22,50 € par personne



3. Grand dessert

Petits fours, Bavarois, Parfait
Creme glacée et gateaux a la creme glacée
Tartelettes bavaroises
Mono desserts
Barres glacées

9,95 € par personne

Buffets composés :

1let2 37,50 € par personne

1 et 3 25,50 € par personne

2 et 3 29,50 € par personne
1,2 en 3 45,00 € par personne

High Tea

Il était une fois en Angleterre une dame qui avait souvent envie d'un en-cas entre le déjeuner
et le diner. Pour combler ce vide, elle demande a son serviteur d'apporter une tasse de thé,
mais de préférence avec un accompagnement. La servante se rend chez le cuisinier et lui
explique la situation de la maitresse de maison.

Qu'est-ce qui est bon avec le thé ?

Naturellement, il faut bien un petit quelque chose de sucré pour I'accompagner : En
plus des biscuits habituels, des scones et des muffins.

Mais il faut également éviter les fringales : Sandwichs, sans cro(te, sinon c'est trop
lourd pour I'estomac

Ajoutons-y du salé : La quiche, plutot végétarienne
La dame fut agréablement surprise et enchantée par ce qui lui était présenté.
D'ailleurs, elle était tellement ravie qu'elle a invité quelques amies les fois suivantes et leur
a servi la méme chose. Personne ne s'attendait a ce que cela crée une nouvelle tendance, et

c'est ce que nous proposons aujourd'hui.

Par personne 16,75 €



Thé
Sandwichs

Scones
Muffin
Douceurs

Salés

A volonté avec des saveurs variées
Fromage frais avec concombre

Jambon avec mayonnaise a la moutarde
Saumon a la sauce a I'aneth

2 sortes différentes
Friandises

Fraises enrobées de chocolat
Bonbons au chocolat
Tartelettes aux pommes
Biscuits

Quiche aux légumes



